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Comme fu le sdis. la nuit de Noél est fres exigeante pour le pere
Noél. Afin quil ait assez de force pour faire le four du monde en 'y
une seule nuif, mere Noel se charge de Iui preparer un fesfin de rol.
Comme fu es le lufin préféré du pere Noél, cest a tol que revient la y
tache daider la mere Noél dans ses préparafifs. Tu devras donc
choisir le menu du repas selon les préférences du pere Noél ef Ia
quantite dalmenfs nécessaire. Tu devras préparer son chocolat

chaud ef findlement calculer les couts de ces préeparatifs.




Ta fache consisfe a :
choisir le menu du repas du pere Noél en tenanf compte de ses préférences:
préparer son chocolat chaudk
cdlculer les quantités nécessaires pour le repas :

cdlculer les coufs des préparafifs.
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Le menu du repas

Tu le sdis peut-efre, le pere Noél est assez dif ficile lorsquon parle
ddiments. En effet. il adore le sucre, mais n'ame pas manger de repas
salés. Comme si cela nétait pas assez dif ficile pour meére Noél de le
safistaire, le pere Noél a décidé de devenir végétarien. 1l ne mange
donc plus de viande.

Voici de quoi doif efre compose son repas:
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%= - Un repas principal, N
~- Un accompagnement de A"
légumes, |
// - Un dessert contenant
| du chocolat.

s T
. By - r -
- o ¢
&%_ “ y

Y

*loutes les recettes dont tu as besoin se refrouvent dans le livre de

recettes de mere Nogl, U@? \E‘
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Le chocolat chaud

Le pere Noél a besoin de chocolat chaud pour resfer réveilé tfoufe la
nuit. Mere Noel a déja acheté les ingrédients et a prépare le mélange. Elle
a fait Z preparations, cest-a-dire une que le pere Noél boira 5 heures
aprés son départ ef lautre 3 heures plus tard.

Tu dois T'occuper de faire chauffer le chocolat chaud afin quil soit ala
bonne température lorsquil le boira, cest-a-dire /5 degrés Celsius.
Sachant quune fois dans les confenants la fempérature des liquides
descend de / degrés Celsius par heure, défermine & quelle fempérature

fu dois faire chauffer les deux préparafions.

Chocolat chaud | Chocolat chaud 2

Pour gater le pere Noél. mere Noél a acheté un sac de guimauves
contenant 20 guimauves. Tu dois meftre 4 de la quantité de gumauves

dans chaque chocolat chaud. "&"\.’ i{.\(&))
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Les achats

Tu frouveras ci-dessous la liste des prix pour les dif férents
ingrédienfs dont Tu as besoin. La mere Noél possede déja le sel
ef le poivre. Tu dois déferminer quelles quantités achefer ef
calculer les couts. (A noter que tu peux prendre plus dune fois

un ingredient.) o
Repas principaux

Ingredients Prix
Roti de porc (500 grammes) 8%
Filet de beeuf (200 grammes) 4
Tofu ferme (250 grammes) 3%
Pate pour pates (300 grammes) 0%
Confenant dhuile dolive (250 milliitres) 850%
Contenant dhulle vegetale (250 milllitres) H50%
Echalofes francaises (paquet de 5) 2%
Oignon 2% chacun
Bouquet de celeri 4%
Champignons (paquet de 500 grammes) 5%
Jus de citron (250 milliitres) 0.99%
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Les achats
Accompagnements

Il se peut que des ingrédienfs donf Tu as besoin se refrouvent dans la

secfion repas principaux.

Ingréedents Prix
Boite de riz basmati (| 000 grammes) 6%
Bouillon de poulet (l litre) 2%
Asperges (250 grammes) 3%
Caroftes (| kilogramme) 3%
Choux de Bruxelles (50 grammes) 2%
Fromage rape (250 grammes) 650%
Bouquet de persil 3509

Desserts
(Mere Noel a deja de la glace a la maison.)

Ingredents Prix
Farine (| kilogramme) 4%
Cacao (500 grammes) 49
Une douzdine d'eufs 350%
Cassonade (500 grammes) 250%
Cannelle (confenant de 100 grammes) 2%
Vanille (contenant de 100 milllitres) 350%
Lait (500 mililitfres) 350%
Chocolat (250 grammes) /%
Beurre (500 grammes) @é@\l} 6%




Livre de recetrtes de mere No€l

Repas principaux
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Beeuf Wellington
400 grammes de filef de beeuf

ROTi de porc
| 000 grammes de rofi de porc

0.075 litre dhuile dolive

0.3HO kilogramme de

champignons
H echalotes francaises P19

30 millifres de jus de cifron 2 échdlotes francaises

, A 30 milllitfres dhuile vegetale
sel ef poivre au gout

sel ef poivre au gout
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Pateé rustigue vegeétarien

260 grammes de pate pour pafés

| céleri

390 grammes de fofu ferme
H5 milliifres dhuile dolive

| oignon

sel et poivre au gout
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Accompagnements

Riz basmati

300 grammes de riz basmati

06 litre de bouillon de poulet

5 grammes de persgi

Asperges roties
Un demi kiogramme d'asperges
Un filet dhulle dolive
Carottes grillees - Sel et poivre au gout

OH klogramme de caroffes

7 échadlofes francaises

Sel ef poivre au gout

Choux de Bruxelles gratines

750 grammes de choux de Bruxelles

0.2 klogramme de fromage rapé




Desserts

BiscUuits aux epices et
au chocolatr

225 grammes de farine Boisson glaceée a la vanille
0035 gramme de cacao - 500 millitres de lait

85 grammes de beurre 2 milllitres de vanille

| ceuf /i de litre de glace

05 grammes de cassonade

Z milllitres de cannelle

Mousse au chocolat

3 cufs

Ol kilogramme de chocolat

Z milllitres de vanille
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